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     Появление в печати последних лет большого числа работ, посвящённых натуральности винодельческой продукции и споров вокруг растущих, как грибы, классификаций вин, - одной из основ, на которых зиждется всё здание виноделия, характеризует сложившуюся в отрасли ситуацию, как созревшую для качественных изменений. Специфика виноделия, как самого древнего из производств, имеющего многотысячелетний опыт взлётов и падений в своём историческом развитии требует особо взвешенного подхода к принятию кардинальных решений.  

     Консерватизм всегда был и остаётся характерной чертой виноделов, выпускающих  высококачественные вина. Именно ему мир обязан сохранением  заповедных производств в странах Старого Света.

     Во Франции – стране с наиболее развитым виноделием, в беспощадной многовековой борьбе производителей за его выживание сложилась глубоко дифференцированная многоступенчатая система классификации вин по качеству, основные ступени которой сегодня выглядят следующим образом:

1.Ординарные вина или вина обычного потребления – V.C.C. (Vin de Consommation Courante).  Основной регион-производитель таких вин – Лангедок ежегодно выпускает около 180 млн. дал, как правило, из низкокачественных сортов винограда.

     Лучшие среди ординарных вин часто называют винами повседневного потребления -  V.C.Q.  (Vin de Consommation  Quotidienne), без выделения в отдельную ступень по качеству.  

2. Местные вина – V.D.P. (Vin de Рays). Качество их сильно варьирует в зависимости от места произрастания винограда – от приятных, легко распознаваемых потребителем, до вин сомнительного достоинства. Лучшие свои качества они проявляют в молодости при потреблении в месте происхождения. В наименовании этих вин обычно указывается истинное место произрастания винограда – название долины, склона и так далее. ( Vin du Pays du Val de Cess или Vin du Pays des Coteaux Cevenols ). Большинство вин данной категории  во Франции также производит Лангедок -  ежегодно почти 65 млн.дал (свыше 60 наименований ), что составляет около 70% всех V.D.P. Франции.

3.Высококачественные вина – V.D.Q.S. (Vin Délimité de Qualité Supérieure), Эти вина рассматриваются как достаточно хорошие и представляют собой вторую категорию среди лучших вин страны. Их производят из разрешённых для каждого наименования сортов винограда, произрастающего в строго определённых  зонах; ограничена нижняя граница спиртуозности; на этикетке обязательно должна присутствовать данная аббревиатура, наименование места происхождения, наименование производителя в случае разлива вина в самом хозяйстве. 

4.Вина с контролируемым наименованием по происхождению – А.О.С. (Appellation d’Origine Contrôlée). Данная категория вин с учётом региональной специфики получила наибольшее распространение в мире.

5. Высококачественные вина с контролируемым наименованием  по происхождению -   A.O.V.D.Q.S. (Appellation d’Origine Vin Délimité de Qualite Supérieure). Сравнительно молодая категория наиболее защищённых  вин высшего качества (1,2,3). 

     Ряд стран, не имеющих глубоких  исторических традиций в виноградарстве и виноделии, перенимая достижения законодателей моды, разделяли свои территории на зоны, исходя из выпускаемой винопродукции, самостоятельно регулировали применение тех или иных географических наименований по месту произрастания винограда без учёта ограничительного влияния почвы, сорта, урожайности и других производственных факторов,  существенно влияющих на характер вин и их репутацию (Австралия, Аргентина, Канада, Новая Зеландия, США, Чили, ЮАР, отдельные республики СССР…). 

     В основе стратегии виноделия большинства этих государств лежит превалирующая роль человеческого фактора, возвышающего Винодела над Природой. В первую очередь, упор делается на высокоурожайные сорта винограда, технологию возделывания почвы, культивирования лозы и, разумеется, переработки винограда. Не обременённые многовековыми законодательными «оковами», находясь под мощным воздействием  практически неограниченного рыночного спроса, раскрепощённые наука и производство в  «развивающихся» винопроизводяших странах привели к доминированию индустриальных технологий как в виноградарстве, так и в виноделии, по существу выхолостив понятие почвы и места происхождения вин. 

      Традиционно же винодельческие страны с Францией во главе считают почву (климат) определяющим фактором винопроизводства; «либеральные» винодельческие страны, наоборот, пальму первенства отдают человеческому фактору,- среда же происхождения для них является чем-то вроде фона; страны северного виноградарства заняли золотую середину (Германия, Австрия, Венгрия, Чехия и Словакия), - отдавая дань природным условиям в производстве основной массы вин, вина высшего качества вынужденно изготавливают в буквальном смысле человеческими руками. Однако, какую бы позицию в отношении к месту происхождения вин не занимали государства, ни одна страна в мире ещё не отказалась от использования на этикетках своих вин притягательных географических наименований, месторасположение которых нередко оказывается далеко за её пределами…  

     Необходимо отметить, что разделение стран на три группы по отношению к роли почвенного и человеческого факторов в производстве вин весьма условно. Достаточно сказать, что в самой Франции есть важный в производственном отношении виноградарский  регион Эльзас (Alsace), на этикетках тонких вин которого не указывается конкретное место происхождения, а знаменитая французская система вин с контролируемым наименованием по происхождению (А.О.С.) практически не играет здесь никакой роли!

     В чём же основная причина успеха «консервативного» прогресса виноделия Западной Европы? Прежде всего, в силе юридической составляющей винодельческой науки, а также законодательных и исполнительных ветвей власти этих государств, способных не только создать условия для производства высококачественной продукции, но и реально защитить её производителей  от недобросовестной конкуренции.

     В условиях отсутствия законов о вине, а значит и отсутствия соответствующих специалистов (виноделов-юристов или юристов-виноделов) республики Закавказья, например, начали работу по перестройке своих отраслей, обьединив усилия в международном проекте (руководитель- к.т.н Арутюнян А.Ф.), целью которого является изучение мирового правового поля винограда и вина с последующей выдачей рекомендаций по использованию передового опыта. О проведении работ подобного уровня в других республиках бывшего СССР нам не известно, поэтому отвечать на упрёк молодого поколения («…даже на пустом месте за 10 лет можно было что-нибудь построить.»), высказанный из глубины души В.А.Меньшовым в открывшем новое тысячелетие журнале (4), придётся всем, кто себя считал и продолжает считать в глубине души ответственным за происходящее в отрасли, в том числе и покинувшим её, - независимо  по своей ли воле или в силу сложившихся обстоятельств, оставшимся в стране или наблюдающим за происходящим из-за бугра… 

     Прежде чем что-то строить, давайте разберёмся, что мы хотим построить, чей опыт использовать… А может всё же последуем наказу Д.И.Менделеева «Наши вина не должны быть никоим образом отождествляемы с какими бы то ни было иностранными и должны получать самостоятельное значение и свой характер, согласный с местными условиями…» (5) и, опираясь на «великий могучий», попытаемся идти собственным российским путём!? Ведь породили ж мужики «кипящую кровь», салютовали же дворцы казачьим!

                                                   Винная  конституция

    По старой русской традиции начнём «танцевать от печки», с понятия вина, то есть с логически оформленной общей мысли о нём как о предмете. 

     Из библии до наших дней дошло понятие истинного или подлинного вина (Yayin), как продукта из винограда. При этом термины (слова, являющиеся названиями определённых понятий) «вино, виноград, виноградари»  прижились аж в 650 местах незабвенных страниц, украсив собой четыре (из 24) притчи (3). В процессе длительного исторического развития интересующий нас термин постепенно сильно вырос в цене, но не был защищён винопроизводителями, в результате чего слово «вино» со временем «позаимствовали» производители других спиртных напитков и оно стало использоваться в качестве весьма доходной торговой метки (марки) для решения тех или иных государственных или отраслевых экономических задач (плодоводства, овощеводства, пчеловодства, рисоводства…). Страны, не имеющие благоприятных природных условий для производства качественного винограда, нередко изготавливают «вина» простым смешением воды, спирта, красителей, ароматизаторов, органических кислот и сахарозы. Это характерно и для высокоразвитых индустриально стран, например, Японии, основную массу  вин которой  составляет продукция из импортных концентратов.  Из концентратов изготавливают вина в Эфиопии, и даже на островах туманного Альбиона (1).

     Подавляющее большинство российских и украинских вин производится в регионах, где издревле проживали, занимались выращиванием винограда и изготовлением вина христиане,- и уж раз наши предки приняли эту религию, то и нам – их потомкам, не гоже быть «иванами, не помнящими родства» и хотя бы в этом вопросе строго придерживаться библейских истин. Именно виноград (виноградная гроздь) должен быть первым краеугольным камнем фундамента, на котором предполагается построить обновлённое здание виноделия, тем более, что современная наука и практика уже неплохо освоили получение вин сбраживанием не только отдельных компонентов грозди (сусло, мезга), но и целых гроздей (внутриклеточное брожение). Определение или формулировка, раскрывающая понятие вина через виноград, является необходимым, но недостаточным условием даже для поверхностного представления об этом продукте.

     Определение вина, как продукта спиртового брожения, является столь же важным  родовым понятием  винной конституции, как и его виноградная дефиниция. С этой статьёй казалось бы все согласны и вроде бы ни у кого она не вызывает сомнений. Однако, это лишь видимая часть айсберга, и именно в нарушении этого постулата кроется одна из основных причин бессознательного или умышленного производства низкокачественных или фальсифицированных вин. 

     Здесь речь идёт, прежде всего, о принятой, а в ряде стран даже узаконенной, технологии, согласно которой в процессе производства получают смесь (купаж) из вина и сусла, сока или концентрированного сусла. При этом, несмотря на то, что конечный продукт  получают на 100% из винограда и подвергают брожению (частично), - вином, строго говоря,  называться  не имеет оснований. Дело в том, что до 1985 года не было методики определения в такой смеси небродившего сусла, а отсутствие доказательств фальсификации  привело к повсеместному использованию купажной схемы производства вин, которые, например, согласно Закона о вине в Молдавии относятся к натуральным, да и на Украине некоторые учёные  считают их натуральными (6), несмотря на  принятое в нормативно- технической документации страны разграничение (табл.1). 

                                                                                                                Таблица 1

                                                УКРАИНСКАЯ  КЛАССИФИКАЦИЯ  ВИН

                                                                                                            


Классы                  

           

Категории


         

Группы

                                

Подгруппы                                                                                                                                                    

 

Типы      

Х а р а к т е р и с т и к а   в и н:

По цвету (условно)



---- красные, белые, розовые

По степени сладости

Тихие вина




---- столовые: полусухие, полусладкие







----  десертные: сладкие, ликерные

Игристые вина



---- бутылочный способ: брют, сухие,полусухие

          -----резервуарный способ: брют, сухие,  

                 полусухие, полусладкие, сладкие                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

По типажу




---- хересы, мадеры, портвейны

В зависимости от сырья


---- сортовые, сепажные, сортосмешанные

По качеству




----  ординарные, марочные, коллекционные

Марочным  винам может быть придан ранг вин с контролируемым названием по происхождению (КНП)                                                                                                         
     В 1985 году профессор Ж.Мартин из научного университета в Нанте с помощью метода ядерно-магнитного резонанса впервые сумел достоверно определить наличие добавленного сахара, а затем и сусла в вине, то есть распознать «слепок» (moulage) сусла и вина. С 1987 года запатентованная  методика через Международную организацию винограда и вина (О.I.V.) официально была  принята странами Европейского экономического сообщества для борьбы с фальсификацией вин.

     Другой подводной частью этого айсберга является простое игнорирование необходимости проведения брожения при выработке креплёных (за рубежом ликёрных) вин ради получения некоторых вполне осязаемых производителями материальных благ, так как поймать за руку «мистельщиков» по вышеописанной и другим причинам на практике достаточно сложно, особенно если крепление производилось спиртом  виноградного происхождения. Справедливости ради надо отметить, что и в этом вопросе мы не «впереди планеты всей». Во Франции, в провинции Коньяк  виноградное сусло крепят качественным коньячным спиртом 1-2х летней выдержки в дубовых бочках с конца ХVI века, производя в качестве исторически сложившегося  исключения для внутреннего потребления высоко ценимый и сегодня  аперитив Шарантское пино (Pineau des Charente)…

     Вот и встал во весь рост исконно российский вопрос «Что делать?». Как бы то ни было, но, по крайней мере, на бумаге ни у кого не поднимется рука отказаться от определения вина, как продукта спиртового брожения. Ну, а по поводу исключений…, - то без них, как известно, не бывает хороших правил. Собственно, до сих пор всё здание отечественного виноделия и базируется на этих двух краеугольных камнях (виноград и брожение), пространство между которыми заполнено множеством блоков из фундаментальных и прикладных исследований в области технологии выращивания и переработки винограда. 

     Для того, чтобы односторонняя конструкция не рухнула «партриархи» приставили к ней пару подпорок в виде Морального кодекса… и Основных правил… Однако, в процессе Великой перестройки моральный стержень в суматохе заменили на «деревянный» финансовый рычаг и здание дало крен. Пришедшие к косо смотревшемуся на них Кормилу в законе толк знали и «раскинув мозгами» поняли, что вину надо доказывать и долго разбираться, поэтому решили и дальше жить по правилам…, отложив проект Закона о вине для обучения  грамоте своих потомков. Для прохождения нашего Основного закона и его защиты от первой беды России надо, чтобы законодателям и исполнителям было понятно, что речь в нём идёт не об их вине, а о вине, которое они пьют, поэтому строить конституцию придётся из сильно ограниченных понятий, не превышающих числа углов в простейшем помещении. 

     Третий краеугольный камень виноделия, очевидно, замешан на почве и климате, и мы не можем не рассматривать вино, как продукт Природы. Бесспорным доказательством этого служит первая официальная классификация крю Бордо (ранжировка по качеству вин с 4000 различных виноградников), сделанная в 1855 году и практически не претерпевшая изменений до настоящего времени. Да и современное высококачественное виноделие с красочными ярлыками географических наименований своими корнями прочно вошло в место произрастания винограда. Включение в конституцию понятия вина, как продукта  Природы, важно ещё и потому, что с ним непосредственно связано понимание его натуральности (природность, естественность, подлинность, неискусственность), характеризующей технологию и ставшей сегодня в результате поверхностного бессистемного недифференцированного двухпозиционного (или-или) подхода настоящим «яблоком раздора» (6,7). Достаточно привести  несколько цитат из статьи Е.П.Шольца-Куликова, чтобы понять насколько далеко зашла «болезнь». (… «Выходит, что все остальные игристые вина ненатуральные. …Получается, что все остальные креп​кие и десертные вина ненатуральные?…Трудно согласиться с авторами совре​менной украинской классификации вин, которые ввели несовместимые класси​фикационные признаки натуральные вина и купажные вина. Иначе и здесь можно подозревать наличие ненату​ральных вин.»). Природный фактор лежит в основе всего мирового высококачественного виноделия. Начав свое развитие в чисто природных  условиях (первые капли вина появились непосредственно в виноградной ягоде), вино постепенно видоизменялось - подгонялось под растущие потребности людей, все более выделяясь из природы в искусных человеческих руках. В периоды расцвета вино буквально «выплескивалось» из лона природы, смешивалось с далекими от винограда веществами, приобретая все новые и новые черты....Очередное тысячелетие миллионы людей встретили  с вайн-кулером*  и никакие консервативные силы оказались не в состоянии сдержать этот естественный ход исторического развития...

* Ароматизированный напиток американского происхождения с содержанием этанола не более7-8%  об. (по разным источникам), изготавливаемый из смеси белого вина с лимонадом (1:1-blancs-limes), пивом и другими ароматизаторами. Благодаря современным методам маркетинга (где слово вино - вайн играет не последнюю роль) он получил огромную популярность не только в США, но и в других странах. Средний рекламный годовой бюджет  на единицу объема продукции  для вайн-кулера  в 2,7 раза больше, чем для вина и в 4,3 раза больше, чем для пива  при стоимости  значительно меньшей, чем у вина (3).
     Европа своевременно распознала грядущую угрозу вину и цивилизованно отреагировала на новую конкурентную продукцию постановлением ЕЭС № 1601/91, установившим общие правила, относящиеся к дефиниции вин, ароматизированных напитков на основе вина и ароматизированных коктейлей из виноградо - винодельческих продуктов.

     Пришло время пересмотра сложившихся взглядов на  натуральность продукции. Несмотря ни на что,  вино остается одним из самых натуральных  промышленно изготавливаемых продуктов и это должно быть донесено до сознания потребителя и надёжно  защищено!

     Ещё одним краеугольным камнем виноделия является понятие вина, как продукта Закона (законной человеческой деятельности). Роль человеческого фактора достаточно значима уже в самом производстве вина, но роль Человека в защите совместного с Природой творения невозможно переоценить. Эта часть фундамента отечественного виноделия неразрывно связана с остальными, но, к сожалению, на сегодня является его «ахиллесовой пятой». Поэтому, именно сюда, в первую очередь, надо прикладывать наибольшие усилия, привлечь лучших специалистов-практиков из других отраслей, осуществлять совместные международные проекты, а не ограничиваться тиражированием НТД и установлением таможенных барьеров на пути конкурентоспособной продукции, или по привычке  спускать решение нестандартных вопросов на откуп вконец измотанной  погоней за финансированием науке. Да вот только сможет ли «не постоять за ценой» за всё это кто-нибудь (!?). Может и впрямь пойти по примеру Молдавии и, не мудрствуя лукаво, сходу взять да и попытаться провести через Раду «что есть», а «война план подскажет», - или «всё спишет».

    Итак, Основной закон (конституция) виноделия может быть описан системой из следующих четырёх определений вина (состоящих из одних ключевых слов!), дающей необходимое и достаточное представление для понимания данного предмета:

                                        Статья 1. Вино – продукт из винограда.

                                        Статья 2. Вино – продукт спиртового брожения.

                                        Статья 3. Вино – продукт Природы.

                                        Статья 4. Вино – продукт Закона.

     Анализ же только основных отечественных и зарубежных энциклопедических изданий и некоторых источников специальной литературы позволил выделить свыше тысячи слов и словосочетаний, подобным образом определяющих (характеризующих) те или иные  особенности и свойства вина как такового или его различных групп, даже без учёта характеристик отдельных марок, не говоря уже о технологии и сырье (8,9). И это при полном отсутствии юридической составляющей в отечественной винодельческой науке и практике (?!).Такой дифференциации понятия основного продукта не то что не существует ни в одной другой отрасли, - их руководителям это просто даже не может присниться. Практически каждая страна или регион в зависимости не только от традиций, но и собственных амбиций имеет свои классификации, весьма существенно отличающиеся от систематизации вин у соседей.  Один перечень официальных классификаций к настоящему времени состоит из десятков наименований и при практическом отсутствии предела в переборе комбинаций  ему не видно конца… Многочисленные недостатки существующих и создаваемых схем классификации вин связаны, главным образом, с попытками систематизации последних в исторически сложившейся терминологии с отдельными  дополнениями и изменениями, не носящими общего характера, а лишь высвечивающими очередную грань предмета. Отсутствие принципиально новых решений в данном вопросе, объясняется практической невозможностью узаконить предлагаемую новизну, то есть защитить тем самым, интересы той или иной части населения. Действительно, новая классификация, даже если она строго научна и имеет мало недостатков, останется на бумаге, если не будет представлять интересы производителей, которые в эпоху рыночных отношений тесно переплетены с интересами потребителей. Достаточно привести пример, когда казалось бы незначительное изменение названия игристого вина с «Советского Шампанского» на «Шампанское Украины» привело к заметному падению спроса на эту продукцию. Попытка навести в этом хаосе порядок путём создания систематизацией классификаций коллекции для музея вина вылилась в написание «увесистого»  раздела будущей книги. Очевидно, что правильнее всего будет упорядочить мастерски выраженный через  язык многовековый опыт поколений виноделов созданием строгой вертикали иерархии – от определённого конституцией понятия вина до наименований конечного продукта производителем.

                                                               Зри в корень       

     Уже написано немало книг и ещё больше сделано изречений о принципе простоты в устройстве Природы. Достаточно вспомнить известную благодарность философа Сковороды Bсевышнему: «Слава тебе господи, что ты создал всё нужное простым, а сложное ненужным». Как правило, ключ к разгадке природных тайн находится на таком видном месте, что его все видят, но редко кто обнаруживает. Сейчас как никогда нам нужна её подсказка, ибо жизнь поставила задачу строить всё предельно просто, чтобы всем было понятно – от законодателей до потребителей. Нужен некий универсальный модуль, подходящий под все элементы иерархической конструкции, придающий ей определённую прочность и красоту. Поскольку наша конструкция имеет словесный характер, то логично предположить, что таким модулем мог бы служить наиболее часто употребляемый  корень. Бросив беглый взгляд на начало абзаца, с удивлением его обнаруживаем в самом слове Природа. 

      На ум  моментально пришли необыкновенно красивые русские слова, врезавшиеся в память ещё в студенческие годы – самородное, в старину так понравившееся венгерским виноделам, что они не погнушались позаимствовать его у славян для украшения одного из благородных токайских вин; природное – и сегодня  считающееся синонимом столового вина, но, вероятно, во время преклонения всему западному в процессе многочисленных переводов Table wine, Tischwein, Vin de table «затёрлось», подобно прекрасно звучащей и понятной красавице срезке, «со сменой пола» ставшей важным купажом…

     Вековые привычки отечественного потребителя к пришедшим с Запада названиям вин (шампанское, портвейн, мадера, херес и другие) практически заблокировали для производителя рынки дальнего зарубежья, и без того имеющие мощную защиту в виде соответствующих законодательных актов и высокого качества винопродукции собственных производителей. В борьбу за эти рынки первой из стран бывшего СССР вступила Молдавия. Приняв Закон о вине, в короткий срок «сверху» были заменены привычные «западные» названия вин на местные. При этом национальный потребитель последствия шоковой терапии в перестроечный период воспринял как должное, придающее молдавским винам дополнительные достоинства. Украинские производители в большей мере пошли по пути создания новых марок вин с наименованиями, отражающими места изготовления, используя известные из старой и новой истории названия от «Херсонеса» до «Фороса» с сохранением на этикетках принадлежности к известным потребителю типам вин. Первоначально, в красочные этикетки с незабываемыми видами свою продукцию «одели» предприятия, расположенные в непосредственной близости от исторических мест. В дальнейшем, пользуясь отсутствием законодательной базы, защищающей народное достояние, увеличивать собственное благосостояние на истории с географией не стали стесняться и другие производители. Ошарашенный потребитель так и не смог уловить «отпечаток» местности южного берега в продукции предгорных заводов и наоборот…  Обьективно возникла потребность защитить не только права потребителя на знание происхождения и натуральности приобретаемой винопродукции, но и права производителя на использование историко-географических названий и, одновременно, интересы местных бюджетов от вседозволенной бесконтрольной эксплуатации интеллектуальных ресурсов всемирно известных уголков.
В развитие будущей законодательной базы может быть положена предлагаемая ниже иерархия вин по происхождению, основанная на терминологии с корнем «род», указывающим  на тесную связь с Природой и, следовательно, подразумевающая натуральность или естественность их происхождения.

                                              Место происхождения

     Наиболее простое и ясное решение в систематизации большого ассортимента вин по месту происхождения принято в Германии: Einzellage (Хозяйство), Weinbauort (Поселение), Bereich (Район) и Bestimmtes Anbaugebiet (Регион).

 Используя этот же принцип матрешки, все вина, производимые на территории русскоязычных (славянских) стран, удобнее разделить на:

A.  Родовые – вина, приготовленные из винограда, выращенного в издавна известном   винодельческом районе (микрорайоне), и носящие его имя.

       Слово, обозначающее отношение к роду, наследству, имению и подчёркивающее постоянство высокого качества и известности.


В состав этой группы входят, так называемые, вина с контролируемым наименованием по происхождению, напряжённо-длинный слоган которых на деле превращается в короткую аббревиатуру из трёх букв (КНП). Это ж, как нам надо не уважать себя и настолько преклоняться перед всем заграничным, чтоб «слизывать великим могучим»  типичную карикатуру (!?) Не лучше ли  её  заменить прекрасным русским  словом родовитые, обозначающем принадлежность к старинному роду и подчёркивающем известность, неповторимость и постоянство высокого качества, или словом ограждённые (в порядке исключения с созвучным корнем), что по духу, смыслу и звучанию более выигрышно для вин высшего качества (охрана государством, ограниченная территория, награды). 

Б.  Родные – вина, приготовленные из винограда выращенного в винодельческом регионе, и носящие его имя.


Слово, означающее свой по прирожденности, духу, привычкам, имеющий общую родину (обычно край, область, автономную республику) подчеркивающее широкую известность, привязанность и всеобщую любовь.

B. Народные – вина, приготовленные из винограда, выращенного в стране-производителе, и носящие ее имя.  

      Слово, означающее принадлежность стране, духу, культуре и мировоззрению её населения, свидетельствующее о широкой популярности.

C. Международные – вина, приготовленные с использованием винограда выращенного за пределами страны-изготовителя. 

     Слово, означающее отношение к внешней политике, торговле, подразумевает   экономическую подоплеку, непостоянство, неизвестность и уже само по себе невольно защищает отечественного производителя. 

     Подобранные с помощью комбинаций приставок и суффиксов к корню «род», эти однословные термины своим смысловым содержанием в доступной потребителю форме передают позитивную информацию не только о месте происхождения (рождения лозы), но и о качестве продукции (на уровне подсознания !). 

Механизм отнесения конкретного вина к той или иной группе и придания соответствующего имени должен быть основан на одновременной заинтересованности производителей, потребителей и всего населения в повышении качества продукции, выпускаемой в данной местности. Для его реализации на местном и региональном уровнях можно создать аттестационные дегустационные комиссии с участием специалистов заводов-изготовителей, представителей виноторговых организаций и органов исполнительной власти.

Предприятия представляют свою продукцию на рассмотрение ее соответствия той или иной группе. Члены комиссии, большинство которых должны представлять интересы конкурентов, в результате проверки данных о происхождении, опробования и обсуждения образцов, присваивают или подтверждают типичным для микрорайона (региона) винам историко-географические имена и дают разрешение на использование местной символики.

Вина же, не отвечающие высоким требованиям заинтересованных членов комиссии, но соответствующие требованиям нормативно-технической документации, выпускаются как «народные» или «международные», в зависимости от использованного сырья. 

Таким образом, вовлечение властных структур в процесс придания винам наименования места происхождения  (выдача свидетельства о регистрации рождения) позволяет консолидировать усилия производителей на повышение качества выпускаемой продукции на основе здоровой, взаимовыгодной конкуренции: предприятия-соседи следят за тем, чтобы вино конкурента той же группы было никак не ниже качества собственного, ибо слава соперника приносит, в данном случае, прибыль обоим. При этом увеличивает дивиденды и потребитель (в первую очередь, местные торгующие организации) за счет повышения наценки на продукцию, пользующуюся высоким спросом. В целом же, выигрывает все население в результате притока в местный бюджет, как прямых налоговых поступлений, так и за счет повышения интереса к данной территории со стороны туристов, бизнесменов, политиков и т.д.

         Нововведения потребуют от властей, с одной стороны, бережного отношения к историко-географическому наследию, а с другой – к внимательному подходу к названиям (переименованиям) населенных пунктов, улиц, зон отдыха и пр. Известен случай, когда вблизи виноградника, дающего хорошее вино, производитель построил деревню с броским названием, в короткие сроки окупившую все затраты (Калифорния). В Каталонии (Испания) новый винзавод возвели рядом с многовековым дубом, образ которого стал символом процветающего ныне предприятия. Наконец, по утверждению французских специалистов слово «коньяк» (название  провинции) составляет не менее 90 % (!) продажной цены продукта. Цены на аналогичные бренди из соседней, тоже хорошо известной в мире, провинции Арманьяк уже значительно ниже.

                                                               Родители
      Следующим по значимости шагом в направлении защиты прав производителя и потребителя на эффективное использование сведений о происхождении винопродукции, могло бы быть внесение изменений в существующую, например на Украине (табл.1), характеристику вин по сырьевому признаку путем замены невыразительной и непонятной потребителю русско-французской терминологии (сортовые, сепажные и сортосмешанные) на несущую более ясную и притягательную информацию о родительских корнях:

а) Самородные – вина, приготовленные из винограда одного сорта.

Слово, глубоко воздействующее на подсознание, подчеркивающее природные задатки и особую чистоту сырья, обладающее огромной притягательной силой.

б) Полнородные – вина, приготовленные из винограда нескольких специально подобранных сортов. 

Новое слово, отражающее полноту, отсутствие изъянов и недостатков в сырье, его направленно сбалансированную многокомпонентность.

с) Безродные – вина, приготовленные из винограда неопределённой смеси сортов.

Слово, свидетельствующее о незнании родства.

Реализация на практике данного предложения приведет к восстановлению сортовых насаждений винограда, повышению качества вин и, как следствие, прибыли производителей, поскольку потребителю трудно будет устоять против воздействия  колоритной рекламной информации о самородном или полнородном происхождении предлагаемой винопродукции, - последняя же группа вин при таком названии, скорее всего, отпадёт сама собой.

Местные мэрии, в этом случае, не должны оставаться в стороне, ибо их очевидная заинтересованность в дополнительном пополнении бюджета будет тесно связана с оказанием помощи виноградарским хозяйствам. Контроль же за соответствием вина рекламируемому сырьевому происхождению может осуществляться вышеупомянутыми дегустационными комиссиями, объединяющими на местах ныне неорганизованных мелких и крупных производителей, потребителей и власть.

                                                             Рождение вина

     Получив информацию о месте происхождения (рождения) и сырьевому составу (родителях), потребитель для получения полноты картины происхождения вина, несомненно заинтересуется, каким образом оно было произведено на свет, т.е. как прошли роды (спиртовое брожение), ибо этот главный процесс, как в жизни, так и в виноделии завершает создание основы будущего существа, души, тела, характера. Дальнейшие многочисленные технологические процессы и операции, направленные на проявление и развитие задатков вина, его очищение, доведение до совершенства и придание устойчивости к разного рода стрессовым ситуациям в длительном путешествии от заводской проходной до потребительского стола, не являются обязательными для производства всех марок, часто идентичны и, поэтому, не могут играть в фундаментальной иерархии какого-либо значения. 

Спиртовое брожение же, рассматриваемое как биотехнологический процесс обязательный в производстве всех типов вин, оказывает решающее влияние на их особенности, иногда даже в большей степени, чем климат и сорт. Сопутствующие брожению технологические приемы и операции (спиртование, подслащивание, добавление других ингредиентов) во многом определяют тип, качество и натуральность, что может быть использовано при разбивке вин по категориям путем придания главному признаку соответствующих оттенков.

Таким образом, налицо предпосылка для создания основы всеобьемлющей систематизации вин (по происхождению) на основе различий в осуществлении процесса спиртового брожения. На это ещё обратил внимание великолепно понимавший саму суть виноделия М.А.Герасимов (10), положивший в основу своей классификации разделение всех вин на две категории: вина, приготовленные путём брожения виноградного сусла без каких-либо добавлений (натуральные) и вина, приготовленные с добавлением сахара, спирта или углекислоты (улучшенные). Аналогичной точки зрения придерживался и Н.Н.Простосердов, разделивший все вина на подобные категории: вина с ненарушенным балансом продуктов спиртового брожения и вина с нарушенным балансом продуктов спиртового брожения, разбив их на подразделения – первую категорию на лёгкие вина крепостью до 14%об. и вина крепкие спиртуозностью выше 14%об., а вторую, «избыточную» категорию, - на вина с избытком сахара, спирта или углекислоты. Кроме того, ему удалось ввести в эту классификацию дифференциацию вин на роды, виды и подвиды (11). К сожалению, заложенная профессорами–корифеями отрасли идея классификации вин по различиям в проведении спиртового брожения до сих пор не нашла соответствующего понимания  и достойного места среди множества прочих попыток упорядочения вин.  Так давайте прислушаемся к голосу разума и в создании иерархии вин пройдём  в направлении, указанному классиками виноделия.

     Для начала просто разобьём все вина по количеству производимых в процессе производства брожений («рождений») на два больших класса:

Однородные – вина, полученные из винограда в результате однократного проведения спиртового брожения. 

Это слово, означающее одинаковость, дополнительно информирует о гомогенности системы (вина), состоящей из одной, в данном случае, жидкой фазы.

Неоднородные – вина, полученные из винограда в результате неоднократного проведения спиртового  брожения. 

Слово, означающее неодинаковость, сообщает о гетерогенности системы (вина), состоящей из нескольких, в данном случае, двух (жидкой и газообразной) фаз.

             По «случайному совпадению» в первый класс попадают все тихие вина, а во второй – подавляющее большинство   пенящихся, за исключением газированных вин (по принятой в Украине классификации).

Учитывая сильное влияние привычного смыслового значения слова «неоднородные», без существенного искажения классификации вин по происхождению в порядке исключения целесообразно и газированные вина отнести к классу «неоднородных», тем более, что они в результате газирования, по существу, заново рождаются (воскрешаются).

Таким образом, однородные вина становятся синонимом тихих вин, а неоднородные – шумных (болгарский термин)  или пенящихся (принятый на Украине термин) или вин, содержащих диоксид углерода в избыточных количествах, что весьма важно при последующем привыкании потребителя к новой, более информативной,  строго научной терминологии.

Классы вин могут быть разбиты на ряд категорий в зависимости от желаемой степени дифференциации. В настоящее время, по нашему мнению, достаточно полной, охватывающей подавляющее большинство вин всего «мирового океана», выглядит схема разделения однородных вин на шесть категорий, а неоднородных – на четыре.

1. Благородные – однородные вина, полученные в результате неполного сбраживания винограда (сусла или мезги) с остановкой брожения естественным путем, самопроизвольно.

Слово, означающее исключительное качество,  изящество, красоту, подразумевающее натуральность продукта.

К данной категории могут быть отнесены лучшие вина античного мира, в первую очередь, древнегреческие, отличавшиеся высокой сахаристостью, спиртуозностью и экстрактивностью за счет использования различных приемов увеличения сахаронакопления в винограде (частичное удаление листьев, поздние сборы урожая, увяливание гроздей…). Аналогичные приемы до сих пор применяют в Германии и Австрии (Ауслезе, Шпэтлезе, Бееренауслезе, Трохенбееренауслезе), в Венгрии (Токайские ассу, эссенция, сладкие самородные), во Франции (Сотернские - Шато-икем и др.) в большинстве случаев, используя виноград,  пораженный «благородной гнилью». Сюда относятся натуральные столовые вина с остаточным сахаром и натуральные (некрепленые) десертные вина.

Характерная особенность всех вин этой категории – практически абсолютная натуральность и непревзойденное качество.

2. Природные – однородные вина, полученные в результате полного или частичного сбраживания винограда (сусла или мезги) без добавок этанола.

Слово, означающее естественность, свидетельствующее о натуральности продукта, образующегося в процессе брожения (при рождении).

Эта категория охватывает все столовые сухие вина, а также полусухие и полусладкие вина, брожение в которых искусственно остановлено с помощью различных приемов и технических средств (многократная фильтрация с отделением дрожжей, сульфитация, обработка теплом, холодом, мембранная фильтрация и т.д.). Имитация этой технически сложной операции путем подслащивания сухих виноматериалов заметно понижает качество вин, так как, в этом случае, в общей массе продукта появляется составляющая, вообще не подвергавшаяся брожению и, следовательно, не рожденная как вино.

Использование купажных схем при производстве вин с остаточным сахаром и применение повышенных доз диоксида серы несколько снижают впечатление о, в целом, натуральных винах данной категории.

3.  Первородные –  однородные вина, полученные в результате подбраживания винограда, сусла или мезги с остановкой брожения спиртованием.

Слово, означающее первенство, подразумевающее прирожденное качество (от бога).

Остановкой брожения на самом раннем, первом его этапе, по существу, еще при зарождении процесса, удается в значительной степени сохранить ароматические и другие вещества винограда в натуральном (заспиртованном) виде, что имеет решающее значение при выработке особо ароматичных вин – мускатов. Нагрев мезги красных сортов винограда в сочетании с последующим подбраживанием и спиртованием позволяет получать вина типа Кагора, широко используемые церковью для причащения. К данной категории относятся также вина типа Токая, Малаги и другие десертные вина с различным содержанием сахаров, качество и натуральность которых в значительной степени определяется используемым для крепления спиртом (его сырьевым происхождением, концентрацией). Иногда, в целях упрощения технологии производители имитируют остановку брожения купажированием виноматериалов с мистелями, либо вообще фальсифицируют вина, выдавая мистель за десертное вино.

4. Дородные – однородные вина, полученные в результате экстрагирования фенольных и ароматических веществ виноградной грозди, полного или частичного брожения сусла или мезги и  спиртования.

Слово, означающее полноту, свидетельствующее о прирожденной крепости.

Именно полнота и крепость являются характерными особенностями вин данной категории в гармоничном сочетании со специфическим для каждого типа вин букетом, сформированным, как правило, на базе богатого разнообразия вторичных и побочных продуктов глубоко проведенного спиртового брожения и ароматических веществ виноградной ягоды. Сюда относятся все типичные крепкие вина, вина оригинальные типа Портвейна, Мадеры, Марсалы, Хереса крепленого, т.е. данная категория (по происхождению) в сущности, является синонимом крепких вин (по составу). Качество и натуральность этих вин также сильно зависят от используемого для крепления спирта.

    5. Кислородные – однородные вина с нарушенным сахароспиртовым балансом брожения за счет частичного окисления этанола дрожжами брожением в условиях аэрации.

Слово, означающее связь с дыханием (окислением). Самая малочисленная сегодня категория вин, получивших свое теоретическое обоснование и практическую реализацию, благодаря открытию А.А. Мартаковым альдегидного эффекта у дрожжей. Многолетний промышленный выпуск вин, по типу отдаленно напоминающих херес, мадеру, портвейн и даже столовые полусладкие, аэробным брожением сусла, подтвердил право на существование данного направления в виноделии, несмотря на менее естественное происхождение продукции.

Выделение  «альдегидных» вин в отдельную категорию связано, в первую очередь,  с новизной и оригинальностью их образования, с показом возможностей предлагаемой классификации, а также с тем, что родиной этих вин (Таврида) является Крым.

6.   Инородные – однородные вина с нарушенным балансом спиртового брожения добавками этанола, сахарозы и экстрактов растений (ингредиентов).

Слово, означающее обладание совсем иными свойствами, в данном случае, чуждыми вину, как продукту из винограда.

Добавка в виноматериалы многочисленных веществ, не свойственных винопродукции, сильно понижает натуральность вин, получивших достаточно широкое распространение в мире (Вермут и др.) Качественные вина этой категории испытывают немалую конкуренцию со стороны фальсифицированной продукции и, именно во многом  поэтому, нормативно-технической документацией Украины их производство не предусмотрено.

I. Новорожденные – неоднородные вина, насыщенные диоксидом углерода и другими продуктами брожения в процессе сбраживания сахаров виноградной ягоды или сусла.

Слово, означающее недавнее рождение, свидетельствующее о молодости, придающее радостное праздничное настроение. Многочисленные звонкие согласные передают характер игры напитка, звон бокалов…

К данной категории относятся вина, исключительно натуральные, приготавливаемые с использованием различных способов брожения – насыщения. Наиболее известен метод производства итальянского Кьянти, предусматривающий добавление в сухой виноматериал увяленных виноградных ягод в декабре, а при необходимости еще и в марте-апреле, для возобновления брожения  с одновременным насыщением вина его продуктами. В Грузии исстари готовили натуральные игристые полусладкие вина (Атенури, Чхавери и др.), используя для получения недобродов высокогорный естественный холод подземных тоннелей-сквозняков с последующими зимними переливками-забраживаниями.

В Болгарии (г.Торговище) для насыщения вина углекислотой используют в качестве сахаросодержащей среды консервированное (сульфитированное) виноградное сусло, которое перед подачей на брожение десульфитируют. Основной процесс – брожение под давлением ведут в акратофорах. Затем вино охлаждают, изобарической фильтрацией, отделяют от дрожжей, винного камня и других включений и разливают шампанские в бутылки (Симфония, Биляна). По аналогичной технологии в начале 90-х годов автор выпускал натуральное игристое вино (Джангара) и в Крыму (колхоз «Россия»). Вина этой категории реализуются в молодом возрасте, без выдержки, отличаются яркой интенсивной игрой, свежестью и ароматичностью, популярны среди молодежи. 

II. Прирожденные – неоднородные вина, насыщенные диоксидом углерода и другими продуктами брожения в процессе сбраживания сахарозы или сахаров мистелей или креплёных виноматериалов.

Слово, означающее подлинность, присущность от природы. Наличие глухой согласной «п» придает ощущение звука лопающихся пузырьков. Дважды повторяющаяся в начале слова звонкая раскатистая «р» передает бурный характер напитка при откупоривании бутылки и наливе его в бокалы, звонкая, шумная «ж» – его жизненную энергию, подвижность и игривость, а звонкая «д» в сочетании со звонким двойным «н» создает радостную праздничную атмосферу на протяжении длительного периода игры напитка – «П-Р-И-Р-О-Ж-Д-Е-Н-Н-Ы-Е». Вина данной категории являют собой результат совместного творения природы и человеческой деятельности, достойной восхищения. Сюда относятся все игристые вина, от Шампанского до Цимлянского, которые, несмотря на неполноту своей натуральности, обладают высоким качеством известным каждому потребителю.

III. Перерожденные –неоднородные вина, насыщенные диоксидом углерода и другими продуктами брожения в процессе сбраживания сахаров с экстрактами растений (ингредиентами).

Слово, означающее обновление, преобразование, свидетельствующее о приобретении совсем иных качеств. Одинаковый набор и порядок согласных с термином прирожденные подразумевает аналогичный характер игристых свойств вин обеих категорий. Промышленный выпуск «перерожденных вин» был организован в болгарском городе Торговище на основе круглогодичного использования десульфитированного виноградного сусла. Потеря ароматических веществ изящно компенсировалось трансформированным при брожении под давлением ароматом специально подобранных для этой цели соков («Малина»).

IV. Возрожденные – неоднородные вина, полученные путем замены утерянного при спиртовом брожении сусла диоксида углерода на аналогичный продукт искусственного происхождения. 

     Слово, означающее восстановление, новое обретение активной жизни, подразумевающее воскрешение или рождение заново.

Наличие семи звонких согласных, шесть из которых сдвоенные, как нельзя лучше передают бурную игру вин данной категории, объединяющих газированные (искристые, шипучие) и, частично, жемчужные вина. По натуральности и качеству эти вина уступают винам первых трех категорий, однако, многие их марки снискали заслуженную славу и хорошо известны потребителю. 

                                                Натуральность вин

     Следующим важным шагом в упорядочении сложившейся в отрасли ситуации, на наш взгляд, является наведение порядка в защите вина как продукта Природы - в переводе с латинского Натуры (Natura), которому при его  естественном, (истинном) или в переводе с латинского натуральном (naturalis) происхождении всегда была присуща  натуральность (существительное от «натуральный»). В «Словаре русского языка» С.И.Ожегова  прилагательное «натуральный» имеет пять различных значений, среди которых помимо уже упомянутых есть и «соответствующий природе вещей, действительности» (12). С течением времени отдельные значения слов устаревают, а жизнь открывает всё новые и новые…

     Натуральность товара в сложившемся понятии, для потребителя нередко бывает определяющим условием покупки. В настоящее время любой товар рассматривают практически только с двух позиций. Он может быть либо натуральным, либо ненатуральным (реже используется термин искусственный). При возможности продавец  избавляется от нежелательных характеристик. В результате  «натуральность»  как бы превалирует в товарной массе. Почти полное отсутствие  промежуточной терминологии иногда заменяется процентным или долевым участием натуральной составляющей продукта  (полушерстяной свитер). На самом же деле  все еще более относительно. В той же натуральной шубе подкладка, пуговицы  и прочие детали весьма далеки  от натурального происхождения, а кожаный мяч  давно проиграл в конкуренции  синтетическим ... 

     Следующие два примера красноречиво показывают насколько тесно стало  понятию натуральности в виноделии и на какие ухищрения приходится идти, чтобы хоть как-то дифференцировать (отличать) по этому признаку одно натуральное вино от другого тоже натурального (!?).

     В Греции среди ликерных вин  встречаются две группы, в наименовании которых отражается натуральность: вина натурально сладкие и вина сладкие натуральные. В производстве вин первой группы запрещено добавление к основному  сырью сусла, концентрированного сусла и этанола; для вин второй группы разрешается во время брожения добавлять виноградный спирт- ректификат крепостью не менее 95%об.

     Во Франции  существует разграничение между винами сладкими  натуральными и винами сладкими  подлинно натуральными,  к которым относятся  сотернские вина, получаемые из  винограда пораженного «благородной гнилью».

Один из основоположников отечественного виноделия профессор М.А. Герасимов под натуральными  понимал «вина, приготовленные путём брожения  виноградного сока  без каких  либо добавлений (кроме разрешённых законом для обработки)». Согласно  более мягким зарубежным энциклопедическим  определениям (1)  натуральное вино - это либо «вино  в котором нет добавок, влияющих на его вкус и крепость» (английское), либо «вино без добавления сахара» (французское). При этом в Шампани почти до конца  ХХ века натуральными называли  тихие вина, т.е. ненасыщенные диоксидом углерода, невольно подчеркивая, таким образом,  ненатуральность шампанского и превалирующую  роль человеческого  фактора в создании величайшего произведения Природы и Человека!

     Неоднозначность роли натуральности в качестве и  конкурентоспособности продукции, являющихся  основополагающими в маркетинге, нередко ведет к неэффективному, порой к бездумному, а иногда и к  неправомочному использованию этого, уникального в своем роде, рыночного инструмента, особенно, когда речь идет о вине.

     Второе столетие продолжается борьба Западной Европы с остальным винодельческим миром по вопросу использования спирта  для крепления вин. Защищая многовековые традиции  винопроизводства и винопотребления своего населения Старый Свет пытается навязать конкурентам  экономически менее выгодный  вариант применения  в этих целях этанола виноградного происхождения (от спирта сырца до спирта -  ректификата), аргументируя чем угодно, - вплоть до фальсификации. 

 Постановлением  ЕЭС № 822/87  приложением 1  определён перечень продукции из винограда, где не предусмотрено     использование этанола  невиноградного происхождения.  В этом списке нет ароматизированных вин  (типа Вермут),  в которые добавление спирта невиноградного происхождения  разрешено  Постановлением №1601/91 . При  изготовлении ликерных (крепленых) вин в странах ЕЭС  разрешено применение ректификованного виноградного спирта и спирта виноградного с объемной  долей этанола от 52 до 85 %. Для предотвращения производства фальсифицированных вин изготовитель ведет книгу расхода  и прихода  виноматериалов и дает информацию компетентным властям согласно Постановления Совета ЕЭС № 4252/88.

Несмотря на это, «Международным кодексом технологических приемов в виноделии»  допускается крепление вин спиртами  невиноградного происхождения. Глубинные причины  противостояния кроются  в различном географическом положении Франции и других  стран Средиземноморского бассейна,  предрасполагающих население  к потреблению  жаждоутоляющих сухих вин в отличие  от более северных стран, холодный климат которых  способствует потреблению «согревательных» напитков, в первую очередь,  креплёных вин,  в которых помимо  повышенного содержания этанола  в значительных количествах присутствует  еще  одно, даже более калорийное вещество  - сахар. В результате возникли так называемые ножницы.. Запад производит, главным образом, сухие вина, превращая  отходы (выжимки, дрожжи) в спирт, называемый по происхождению первоначального сырья, виноградным, идущим  в дальнейшем  на выработку  весьма ограниченного  количества креплёных вин.  В большинстве других стран  переработка винограда  предполагает помимо выпуска столовых вин в еще большем количестве и ассортименте производство аперитивов. При этом, чем суровей климат, тем большая доля продукции производится  с повышенным содержанием  спирта и сахара. Ясно, что спирта, получаемого из отходов винограда, хватит  лишь на частичное  удовлетворение рыночного  спроса  в креплёных винах.  Не является выходом  даже специальная переработка винограда  на спирт, так как в этом случае для покрытия  потребности в последнем, например, промышленности Украины понадобится  половина собираемого урожая  (7), не говоря  уже  об  экономической стороне вопроса.

Согласно  данных  Европейского экономического сообщества (3) стоимость спиртов различного происхождения колеблется в очень широких пределах:

                                                                                                                                                                         Таблица 2

                                                 Зависимость стоимости спирта от происхождения, Экю

	  №п/п
	Происхождение спирта
	Средняя стоимость 1дал а.а.
	        Стоимостные
	соотношения

	   1
	Синтетический
	                       38,0
	           1,00
	          0,64

	   2
	Зерновой
	                       59,5
	           1,57
	          1,00

	   3
	Винный
	                     388,0
	         10,21
	          6,52


Несмотря на высокую  стоимость винного спирта, Сообщество в большинстве случаев компенсирует   производителям затраты, связанные с перепроизводством вин, беря на себя расходы  по дистилляции  и хранению алкоголя.  В результате винные излишки  превращаются в менее объемные - спиртные, но проблема реализации приобретает еще большую остроту...

    В конце  ХIХ века главный винодел «Магарача» Сергей Федорович Охременко совместно с химиком – виноделом,  основоположником русской науки  о вине, Александром Егоровичем Соломоном  в результате  длительных производственных экспериментов по креплению  пришли к выводу, что  высококачественные  десертные  и крепкие вина могут быть получены  только в случае  использования хлебного спирта высшей ректификации, вместо виноградного. И это решение было принято  специалистами глубоко знавшими зарубежное виноделие. В частности, С.Ф.Охременко прошел обучение  не только в Умани и Магарачском  подвале, но и в течение года в  земледельческой школе Монпелье у Планшона, в Сотерне, Бургундии, Бордо и Шампани. А.Е.Соломон  с дипломом Московского университета, будучи самым эрудированным  и квалифицированным  специалистом России тех лет  в области виноделия,  сам был хорошо известен  за рубежом, имея личную золотую медаль  от агрономического  общества Франции. С начала ХХ века крепление вин спиртом - ректификатом невиноградного происхождения прочно вошло  в практику  высококачественного виноделия Южного берега Крыма. Вслед за С.Ф. Охременко начал производить спиртование князь Лев Сергеевич Голицын, получивший образование в Сорбонне (Париж), затем в Московском университете, досконально изучивший виноделие Франции и других западноевропейских стран, став высокоавторитетным защитником нового винодельческого приема.  Исключительно высокое качество крепких и десертных вин, особенно   ликерных мускатов (впоследствии неподражаемого дважды лауреата  Гран-при Муската белого  Красного камня) не оставило никаких сомнений в целесообразности  использования    пищевого спирта  в виноделии, в первую очередь, для сохранения сортовых особенностей в букете.


Чистый спирт без примесей  начали получать сравнительно недавно,- после открытия  в 1801 году студентом медицинского факультета  Монпелье Эдуардом Адамом метода ректификации. Плохо же очищенные дистилляты делали начиная  с 900 года. Винные дистилляты, со временем начали сдабривать специями, они имели у потребителя успех. В 1285 году Арно де Виланова из Испании впервые ввел в практику виноделия добавление алкоголя в вино для повышения сохранности и повышения крепости напитка (1). Так появилась новая группа вин - ликерные (не обязательно с сахаром, но обязательно с высоким содержанием спирта). Открытие  многократной перегонки в начале XVIII века  позволило не только  повысить крепость спирта в отгоне, но и получать дистилляты со значительно меньшим содержанием нежелательных примесей, что привело  к распространению метода повышения алкоголичности вин  путем добавления спирта в бродящее сусло,  в дальнейшем сильно потеснившему трудоемкое концентрирование сахаров в винограде увяливанием ягод. В течение столетия один за другим  появлялись новые типы креплёных вин: портвейн (1715 год), мадера (1753 год), марсала (1773 год). 


На основе  вековых привычек населения потреблять непосредственно или опосредственно  слабоочищенные винные дистилляты  складывался Западный рынок крепленых вин  со среднестолетней  десятипроцентной долей от всего винного рынка. Он не нуждался в серьезной  реставрации, несмотря на всё более широкое распространение    в мире технологии использования в производстве  вин высокоочищенных спиртов  невиноградного происхождения. Более того, в силу  тех же привычек консервативные виноделы до сих пор чаще всего  крепят вина  неректифицированным  виноградным спиртом.


В России, где издавна готовили водку - самый чистый из известных крепких напитков, в отличие от коньяка, виски, джина, рома и в противовес собственному самогону, в качестве сырья всегда использовали высокоочищенный спирт - ректификат невиноградного (трудно очищается) происхождения. «Чистое» направление в производстве крепленых вин, подразумевающее проведение спиртования этанолом высшей очистки из невиноградного сырья было  обречено на успех, в первую очередь, благодаря почти неограниченному спросу населения 1/6 части суши. В результате сложился Восточный рынок  вина прямо противоположный Западному с 90 % долей  крепленых вин. Многочисленные попытки института «Магарач» приготовить  крепленые высококачественные вина  с использованием виноградного спирта  до сих пор  не дали убедительных результатов в сравнении  с применением ректификатов невиноградного происхождения (его рекомендуется добавлять только при выработке вин типа  Мадеры, Портвейна, Хереса).


Называть натуральными креплёные вина, как и шампанское, ввиду достаточно сложных (неестественных) «рукотворных» технологий в принципе неправильно, даже если речь идет о креплении  винным спиртом, так как само понятие натуральность  определяется не сырьём, а способом его переработки! Однако, в случае с креплёными винами и с натуральностью основных материалов не всё так просто.


Если исходным  сырьем являются отходы виноделия, то и после  ректификации в спирте присутствует до 4%  воды, внесенной либо  для экстракции сахаров из выжимки, либо для разбавления дрожжевых осадков. Вода невиноградного происхождения попадает и в спирт, получаемый непосредственно из вин, например, при барботировании перегоняемого вина  паром, при ополаскивании емкостей, промывке коммуникаций, обработке сусла бентонитом (20% водная суспензия!) и т.д. Тем не менее, в креплёном вине доля исходного сырья (винограда), как правило, редко бывает менее 85% .

     Согласно Постановления ЕЭС № 1601/91 лишь в составе ароматизированных вин должно быть не менее 75% виноградного вина (в составе ароматизированных напитков на винной основе - не менее 50%, а в составе ароматизированных коктейлей - не менее 10% виноградного вина или сусла).
В большинстве  же случаев эта величина  находится в интервале 90-95% при использовании спиртов невиноградного происхождения и приближается к 100% при креплении винным спиртом - ректификатом. Итак, если быть последовательными до конца, то креплёное вино, вообще, ни при какой технологии не может быть в рамках существующих понятий натуральности быть натуральным. Но нельзя же его называть ненатуральным, искусственным или полунатуральным, или вообще не давать никакой информации потребителю об этой важнейшей характеристике продукта (!?). 

     По-видимому, необходимо введение нового термина, который бы объективно отражал реальную картину (высокую степень натуральности), не нанося существенного вреда виноторговле. Давайте вновь воспользуемся  подсказкой Природы  (Натуры) и, используя безграничные возможности русского языка, подберём подходящее однокоренное слово, например, из области международных отношений, где принятие гражданства чужой страны обозначают термином натурализация. По аналогии, признание напитка вином (по нашей конституции являющегося продуктом Природы) можно обозначать тем же словом, а сам напиток после его признания в установленном порядке вином, называть натурализованным вином, что полностью соответствует истине и расширяет возможности его реализации в сравнении с аналогичными продуктами, о натуральности  которых  потребитель не имеет никакой информации. 
       При получении же вин  с добавлением спирта, сахара и других веществ, извлеченных из винограда опосредствованными,  более сложными и дорогостоящими (по сравнению с производством их аналогов из другого сырья) путями, понятие натуральности (естественности, природности) в действительности просто подменяется источником  происхождения (из винограда!). Фетиш натуральности при тщательном анализе оказывается весьма сомнительным, и здесь правильнее говорить о натуралистических  винах по аналогии с  литературой и искусством, где  этим термином отражают  направление реализма, стремящееся только к внешне точному,  идейно неосмысленному  копированию действительности (12).

     Зачастую алкогольный напиток, при абсолютно  виноградном его происхождении, нельзя называть не только  натуральным, но  даже и вином, например, мистель, вино из изюма, испорченное, при использовании дозировок спирта или концентратов  свыше разрешенных нормативной документацией… Особый случай представляют, так называемые, купажные вина, технология которых «без натяжки» сложилась исторически и отделить эти алкогольные напитки от вина как такового сегодня просто немыслимо, несмотря на то, что аналитически, как было показано в начале статьи, можно доказать наличие в них незначительной доли сусла (сока, концентрата), не подвергавшегося брожению, то есть, строго говоря, фальсификацию. Однако, отказаться от этих нескольких процентов сахаров в высококислотных (по природным условиям происхождения) столовых винах России, Украины и Молдавии, - значит потерять и без того узкий сегмент потребительского рынка продукции высокого качества и надолго лишить истинных знатоков и ценителей полезных для здоровья, относительно недорогих отечественных низкоспиртуозных вин. Решение проблемы, очевидно, лежит в законодательной плоскости. Украина уже сделала первый шаг, выделив эти (купажные) вина в отдельную группу среди столовых и отдельную подгруппу среди природно-сахаристых вин, официально признав, тем самым, их ненатуральное происхождение (табл.1). Необходимо пойти дальше в направлении формирования добротной основы будущего закона о вине и признать в порядке исторически сложившегося исключения (единственного!) этот алкогольный напиток натурным вином. Слово натурный обозначает  производимый с натуры в природных условиях и, в данном случае,  подчеркивает общую основу напитка с натуральными столовыми и натуральными природно-сахаристыми винами, что несомненно позитивно скажется на производстве и реализации вин с непонятным для потребителя их сегодняшним французским наименованием. В принципе, в целях сокращения ступеней дифференциации понятия натуральности на начальном этапе слово «натурные» можно использовать и для обозначения натуралистических вин, охватив, таким образом, все добавки виноградного происхождения. С другой стороны, наоборот,  при необходимости в будущем увеличить численность градаций, помимо вышеупомянутых, можно ввести ещё одно слово-термин «натуралистские», для выделения в отдельную группу купажных вин, получаемых с использованием  вакуум-сусла и других концентратов (табл.3).

                                                                                                                                          Таблица 3

Зависимость степени натуральности вина от наличия и происхождения в нём различных добавок.

	Степень натураль-

ности
	                                         Д     о     б     а     в     к     и

	
	Отсут-

ствуют


	                     И з  в и н о г р а д а
	Невиноградные

	
	
	Непосред-

ственно
	Концентри-

рованием
	Опосред-ственно
	

	
	
	Сусло, сок 
	Вакуум-су- 

сло, кон-

центраты…


	Спирт, сахар, диоксид угле-рода…
	Спирт, сахар, диоксид 

углерода, экстрак- 

ты, ароматизаторы…

	Высшая
	НАТУ-

РАЛЬ-НОЕ
	
	
	
	

	Первая
	
	НАТУР-   
            Н        А         Т          У          Р          Н          О          Е
НОЕ  
	

	Вторая
	
	
	НАТУРАЛИ-

СТСКОЕ
	
	

	Третья
	
	
	
	НАТУРАЛИС-

ТИЧЕСКОЕ
	

	Четвёртая

(Вторая)
	
	
	
	
	НАТУРАЛИ-

ЗОВАННОЕ


       Из материалов таблицы следует, что при такой (пятиступенчатой) градации достигается отображение всего многообразия вин в разрезе натуральности. Первую и вторую ступени  до появления раздельных методов контроля  присутствия в вине сусла и концентрата следует объединить в одну (натурные). Третья степень натуральности (натуралистические)  для стран бывшего СССР явление вообще очень редкое, но и она, при необходимости, подпадает под определение натурных вин. 

     Таким образом, для охвата всей винопродукции современного отечественного виноделия оказывается вполне достаточно введения трех градаций натуральности вин: 

Натуральные – вина, произведенные без каких либо добавок.

Натурные – вина и алкогольные напитки из винограда, в производстве которых использованы добавки виноградного происхождения.

Натурализованные -  вина и алкогольные напитки  из винограда, в производстве которых использованы добавки невиноградного происхождения.

чтобы раз и навсегда «расставить все точки над и» в этом запутанном вопросе.

     Поскольку любое из известных вин подпадает под ту или иную градацию натуральности, то вновь вводимые понятия могут значительно усилить наш иерархический каркас одним из главных, испрашиваемых потребителем, показателей. Тогда, вполне обосновано будет желание АФ ”Золотая балка”  производить игристые вина без добавок сахарозы, переводя их из натурализованных в натурные, а также произойдёт реальная защита (одним только названием!) доморощенных натуральных игристых вин («новорождённых»), исстари производимых на Дону прямо к Рождеству казаками, не сумевшими, однако, сохранить своё лицо,  вынужденно уступив место под солнцем напыщенной сахарной даме из Шампани, хоть и монашеского, но всё же заграничного, (французского!) происхождения… 

                                                              Винный паспорт

       Исходя из материала изложенного в первой части статьи, с учётом дифференцированного подхода  к понятию натуральности,  происхождение вин можно представить таблицей, в которой они делятся на два больших класса (однородные и неоднородные), различающиеся между собой с одной стороны по числу брожений (рождений), а с другой - по числу (наличию жидкой и газовой) фаз, отличаясь, таким образом, по рождаемости и конституции (структуре или сложению).

Каждый из классов подразделяется на категории (6+4 соответственно), характеризующие с одной стороны (по определению) способ рождения вина (брожения), при котором закладывается характер продукта, а с другой (на подсознательном уровне) – его натуральность и качество.

Каждая категория разбита на группы (1-3),  отражающие степень натуральности происхождения, а, следовательно, и натуральности вина.

Группы поделены на рода (2-4), описывающие с одной стороны (по определению) территорию происхождения или месторождение лозы, а с другой (подсознательно) – качество вин. 

Рода состоят из видов (2-3), характеризующих сортовой состав сырья (качественно-количественно). 

Виды разбиты на разновидности (слово, в отличие от подвида, означающее наименование),  в которых   указываются    фирмы-производители («родительские дома») и наименования выпускаемых ими вин. Для некоторых  наименований ординарной продукции может быть несколько заводов-изготовителей, например, «Славянское» - производят все винзаводы Украины. Следовательно, потребитель может судить о его качестве, в первую очередь, по разливающему предприятию. Учитывая наличие тесной связи между изготовителем и качеством его продукции, в большинстве стран вина самого высокого качества называются именем фирмы-производителя. Именно поэтому в последней градации по происхождению предусмотрено одновременное указывание как названия предприятия, так и  наименования (марки) вин.

В дальнейшем, для известных вин одна из записей сама собой отпадет. Например, почти всем известно, что «Новый Свет» выпускается в Новом Свете ЗШВ «Новый Свет».

Таким образом,  происхождение каждой конкретной марки вина может быть отражено своего рода паспортом происхождения с указанием родительского дома (разновидность), родителей (вид), места рождения (род), естественности (группа) и характера (категория) рождения. Например, Алиготе Золотая балка – природное, натуральное, родовое, самородное вино фирмы «Золотая балка». 

Ввиду наличия технических сложностей показа в статье всей иерархической конструкции для иллюстрации вышесказанного в таблице 4 приведён её фрагмент, дающий   достаточное представление о  структуре родословной. 

                                                                                                                                  Таблица 4

                                                               Винная  родословная

                                                                              


Классы                  

(конституция)

   

Категории 

(характер)   

   

  

  

Группы 

(натураль-

ность)  



 

Рода 

(месторо-

ждение)



Виды

(сортность)



Разнови-

дности

(наимено-

вание)

            Как следует из предлагаемой схемы, в принципе возможно четкое вертикально-горизонтальное разделение всех известных наименований вин по происхождению. Отнесение конкретного вина к той или иной категории, группе, роду, виду и разновидности производят на основе нормативно-технической документации и заключения вышеописанных дегустационных комиссий.

В отличие от известных классификаций данная систематизация вин является более информативной, а именно, каждый термин помимо основной (происхождение) несет дополнительную информацию на подсознательном уровне (натуральность, качество… вплоть до характера игры напитка). Это вызывает у потребителя повышение интереса даже к привычному продукту, фиксацию внимания, размышления об аналогии вина с живым организмом и, в конечном счете, к покупке.

Наличие во всей терминологии о происхождении фактически единого корня весьма важно для ориентирования, не прошедшего спецподготовки рядового потребителя, в дебрях существующей, нередко противоречивой, информации о винах.

Предложенная схема упорядочения вин достаточно гибка – при необходимости она может быть «сжата» путем исключения некоторых категорий вин, не имеющих практического значения для той или иной страны (инородные, благородные, кислородные, новорожденные, перерожденные) или, наоборот, в будущем расширена за счет  необходимости выделения в отдельные категории вин, производимых на основе принципиально новых приемов брожения, либо необходимости более глубокой дифференциации винопродукции. Богатство русского языка позволит сделать это достаточно эффективно, например, используя нижеприведенные слова: богородные, чудородные, дивнородные, плодородные, породные, родословные, разнородные, загородные, пригородные, простонародные, природородные, теплородные, зарожденные, зановорожденные, закордоннорожденные, незаконнорожденные,  рождественские  и т.д. (уже в процессе ознакомления с представленным материалом профессор Е.П.Шольц-Куликов, также придающий происхождению вина, как и человека, первостепенное значение,  от себя добавил ещё одно, им долго вынашиваемое, слово –«породистые»…).

На украинском языке в целом сохраняется идея предлагаемой систематизации, и отдельные термины по своему звучанию выглядят даже предпочтительнее, например, новонарiдженнi. Исключение составляет лишь термин «кислородные» (кисневi), который может быть без ущерба скорректирован на кiсневороднi с еще большим смысловым эффектом.

Иерархия вин по происхождению вобрала в себя многие положительные элементы существующей информации о происхождении вин. Так, многие вина уже сегодня имеют названия, в определённой мере соответствующие выдвинутой концепции в части, касающейся  места происхождения: Каберне Качинское – Каберне Крымское – Оксамит Украины или Севастопольское игристое – Крымское игристое – Украинское игристое. Как уже отмечалось выше, вина с контролируемым наименованием по происхождению (КНП) целиком попадают в группу родовых, как родовитые (или ограждённые). 

Таким образом, представленная в таблице 4 систематизация вин по происхождению  одновременно  представляет собой их родословную и искомую нами винную иерархию, охватывающую всё  существующее и возможное в будущем разнообразие вин и пронизывающую это разнообразие от понятия вина  через классы, категории, группы,  рода и виды до конкретных наименований  вин и выпускающих их изготовителей (разновидности). Что касается частных случаев систематизации, например,  сложившейся в категории крепких вин «продажной» классификации по типам или типажам (по мнению автора совершенно ненужной), то они никак не будут противоречить родословной, а, при необходимости, лишь дополнят её биографией. При этом, вполне можно обойтись без европейских «портвейнов», «мадер», «хересов»…, заменив инородную географическую терминологию на более для нас  понятную технологическую, соответствующую образованию и даже составу вин (на уровне подсознания): породистые, природистые, зародистые  или плодородистые, кислородистые, плёнкородистые… 

Аналогичным образом, только уже на основе другого, - «спиртового» корня, создаётся стройная родословная крепких спиртных напитков, в частности, бренди, исключающая из производственного обихода  название французской провинции Сognac.

                                                          Лицо вина
      Семь десятилетий победоносного шествия Советской власти породили в массовом сознании русского народа преимущество всего коллективного над индивидуальным, начиная  с воспитания ребёнка в детском саду  и кончая коллективным стилем руководства страной. Уравниловка везде и во всём не могла не сказаться и на виноградо- винодельческой отрасли, которая, однако, длительное время в силу своего консерватизма сохраняла и кое-где, таки, сохранила очаги индивидуальности. Превращение целых регионов в края садов и виноградников привело к созданию технологий с поточными линиями, перерабатывающими до 100 тонн винограда в час и использующими для осуществления технологических операций с вином крупногабаритные резервуары вместимостью до 500 тысяч декалитров. Низкая себестоимость индустриальных вин угнетала выпуск вин природно-рукотворных, фигуристая бочка повсеместно уступала место вместилищам из железобетона и чёрного металла, бондарей-краснодеревщиков с молотками  вытесняли  слесари-сантехники с ломами, как раковые клетки  без ограничений росли объёмы винопродукции, поражая одну за другой знаменитые  марки… В этом крупномасштабном межреспубликанском  эксперименте по переводу  отрасли на массовое производство под внутренне противоречивым лозунгом «Без качества нет количества» золотое сечение самобытного виноделия трансформировалось в его усечение…, но словно плащеница в огне, каким-то чудом, всё же уцелели немногочисленные представители уникальнейших микрорайонов, опалённые лица которых долго ещё будут нести отпечаток «коллективизации»…

     Место происхождения является наиболее информативным признаком, характеризующим вина, поскольку в значительной мере отражает выверенное временем и признанное обществом качество продукта. Понятие места происхождения охватывает не только почвенно – климатические условия, но и целый комплекс сведений, связанных с производством вина, начиная от сорта, агротехники возделывания почвы, выращивания винограда, технологии приготовления винопродукции и кончая наименованием самого места (читай вина), то есть квинтэссенцию общей культуры населяющих данную территорию людей. Как правило, их поселение в уникальные места, благоприятные для выращивания винограда, происходило в результате бесчисленных войн, а, следовательно, естественного отбора наиболее предприимчивых, умных, сильных и преданных лозе личностей. Переходя из рук в руки, территории меняли своих хозяев, а с ними и не совсем удачные наименования, которые, таким образом, в ходе исторического развития параллельно также проходили отбор, например, Солдайя – Сугдея – Сурож – Судак. Так или иначе, но время расставило людей в буквальном смысле  по местам им достойным. За вином давно закрепилось определение  продукта,  несущего отпечаток местности по которому, как правило, и начинается знакомство с ней. Понятно, почему не может быть хорошего вина с плохим наименованием,  равно как и с большой территории, то есть в большом количестве.

     Говорят, что для японца потеря своего лица равносильна харакири. Потеря вином своей узнаваемости равносильна потере продаваемости, ибо нормальный потребитель покупает только хорошо знакомую ему продукцию, соответствующую его положению и мироощущению. Все вина, по большому счёту, непохожи друг на друга, однако, у них есть и много общего.

     Приведенная выше систематизация вин по происхождению построена так, а не иначе ещё и потому, что её градации в такой последовательности представляют своего рода иерархию по мере сложности идентификации, входящих в них вин (табл.5).

                                                                                                                                      Таблица 5

                                               Идентификация происхождения 

	    Градация
	                     Методы  идентификации (предельные случаи)

	
	  Физи-

  ческие      
	  Хими-  

  ческие 
	Спектроско-пия (ЯМР…)
	Радиохи- мические
	Органолеп-

тические
	 Марке-

 тинга     

	Класс(рождаемость, конституция)
	     +


	    
	       
	         
	        
	      

	Категория

(характер)
	
	     +
	       
	         
	        
	      

	Группа

(натуральность)
	
	
	         +
	         
	        
	      

	Род (месторождение)
	
	
	
	       +
	        
	      

	Вид

(сортность)
	
	
	
	
	        +
	

	Разновидность

(наименование)
	
	
	
	
	
	      +


     Действительно, для распознавания принадлежности вина к классу (однородных или неоднородных), обычно, достаточно беглого взгляда на продукт или его прикладывания к уху, однако, в случае нахождения вина в герметичном резервуаре без помощи манометра не обойтись. Отличить вино одной категории от другой, как правило, можно с помощью достаточно простых химических анализов, а определить степень натуральности происхождения иногда можно лишь с помощью сложного и дорогостоящего оборудования, на котором реализуется метод ядерно-магнитного резонанса. Радиохимические методы, в принципе, позволяют распознать на каком участке земли был выращен виноград, из которого сделано вино, то есть установить его месторождение. А вот, установить из какого сорта или смеси (каких) сортов изготовлено то или иное вино, - чаще всего возможно лишь с помощью наших органов чувств. Происхождение же конкретной марки или разновидности вина с особенностями его технологии реально можно установить только с помощью маркетинга.

                                                          Винная дефиниция

      Приведенное в начале работы постатейное определение вина хорошо подходит для законодательных актов, будь то конституция или закон, однако, принятая в обиходе (наука, преподавание, производство) дефиниция предложением, полностью соответствующая конституционному понятию  вина,  должна также иметь место быть.

     Изложенные в начале статьи мысли и взгляды на вино как таковое, а также конкретизация степени натуральности вин показывают, что вину стало довольно  тесно в его десятилетиями не менявшейся дефиниции как «продукта спиртового брожения виноградного сусла или мезги свежего или увяленного не более, чем до 40% сахаристости винограда». С учётом всего вышесказанного  новое определение выглядит следующим образом:


Вино - натуральный или натурализованный в установленном порядке продукт спиртового брожения виноградной грозди или ее компонентов.


В данном определении введено лишь одно  новое понятие - натуральность и поставлено оно на первое место, как признак, имеющий первостепенное значение для пищевого продукта. Дальнейшая терминология констатирует, что все вина в основе своей натуральны и определяет права законодателя на ограничения  при раздвижении привычных  рамок вина под влиянием научно-технического прогресса. Завершают дефиницию новое обозначение сырья (виноградная гроздь). Вызвано данное обобщение, с одной стороны, появившейся в последние десятилетия  в практике ряда стран так  называемой углекислотной мацерации или  внутриклеточного брожения, осуществляемого без раздавливания грозди, с другой стороны, при этом исключается чисто технологическая терминология - сусло, мезга, мезга с гребнями, понятная лишь специалистам. Кроме того, исключён оборот, касающийся сахаристости винограда, ограничиваемой всё равно лишь верхним пределом. Интервал сахаристости, сорта и прочие важные признаки расшифровываются законодателем в нормативно- технической документации, многочисленные дополнения, уточнения и изменения  которой всегда подчинены в принципе одному - признанию получаемого с помощью тех или иных манипуляций продукта - вином.


Как бы то ни было, но очередному «Лимонадному Джо» будет нелегко облачиться в мантию новой  дефиниции.

     Предложенная систематизация пока не является альтернативной существующей в нормативно-технической документации Украины классификации, она лишь дополняет последнюю сведениями о происхождении вина, его потенциальном качестве и натуральности. Необходимо время для проверки жизненности отдельных, ещё непривычных терминов, возможной замены некоторых из них на более приемлемые для включения в Закон о вине ХХI века. 
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